Tvarohovy kola¢ s merunkami

>

eteridrio / edernd

Ingredience:

300 g polohrubé mouky
80 g mouckového cukru
50 ml oleje

150 g mékkého tvarohu

2 Izice mléka

1 vanilkovy cukr

Spetka soli

1 kypfici prasek do peciva

Drobenka:

140 g polohrubé mouky
1 vanilkovy cukr

100 g mouckového cukru
100 g masla

Dokonceni:

merunkovad marmeldda
Cerstvé merunky

Postup:

Ze vSech surovin vypracujeme tésto. Je-li prilis tuhé, pfidame trochu mléka. Do druhého dne
nechame v chladu odpodinout.

Vyvalime na pecicim papire o velikosti plechu (38 x 26 cm) a pfeneseme i s papirem na plech.

Na tésto nastfikdme cik-cak merurikovou marmeladu. Poklademe nakrajenymi merurikami a
posypeme drobenkou. Tu pfipravime z masla, mouky, mouckového a vanilkového cukru.

Kolac peceme ve stfedné vyhiaté troubé na 180 °C, asi 25 minut. Po upeceni pocukrujeme.


https://www.helencinopeceni.cz/

Merunkova buchta s rozinkami

Ingredience:

400 g polohrubé mouky

130 g mouckového cukru

200 ml oleje

4 vejce

50 ml rumu

100 ml mléka

30 g rozinek

1 vanilkovy cukr

1 kyptici prasek do peciva

300 g cerstvych nebo kompotovanych merunék

Dokonceni:
mouckovy cukr

Postup:

Vejce naslehame s obéma cukry do pény. Pfidame olej, mléko, mouku smichanou s kypricim
praskem, pokrajené rozinky predem namocené v rumu a nakrajené merurky.

Promichdme a tésto rozetfeme na plech (38 x 26 cm) vylozeny pecicim papirem.
Peceme ve stfedné vyhiaté troubé na 180°C asi 20 minut.

Po vychladnuti buchtu pocukrujeme.



Svatovdaclavsky kolac

Ingredience:

300 g polohrubé mouky

80 g mouckového cukru

80 g masla

strouhand klra z % citronu

3 Zloutky

Spetka mletého muskatového ofisku
Spetka soli

Kvasek:

120 ml mléka

20 g Cerstvého drozdi
10 g polohrubé mouky
10 g mouckového cukru

Napln:

500 g mékkého tvarohu

150 g mouckového cukru

100 g mletého maku

20 g jemného kukuti¢ného skrobu

Drobenka:

120 g polohrubé mouky
70 g masla
40 g krupicového cukru



Dokonceni:

mouckovy cukr
800 g Svestek
40 g mletého maku

Postup:

V teplém mléce rozmichame drozdi, cukr a mouku. Pfikryté utérkou a na teplém misté nechame
vzejit kvasek.

Do misy ddme mouku, cukr, rozpusténé vlazné maslo, sul, Zloutky, muskatovy ofisek, citronovou kiru
a vykynuty kvasek. Vypracujeme hladké tésto. Nechdme na teplém misté, prikryté utérkou asi hodinu
kynout.

Tvaroh promichdme s cukrem, Skrobem a makem.

Tésto vyvalime na plechu (38 x 26 cm) vyloZzeném pecicim papirem. Na tésto rozetfeme tvarohovou

napli. Na napli posklddame Svestky tésné vedle sebe, feznou stranou nahoru. Vétsi Svestky
pokrajime. Posypeme makem a drobenkou. Tu pfipravime smichanim mouky, cukru a masla.

Ve stfedné vyhtaté troubé peceme asi 45 minut na 170 °C.
Upeceny kolac¢ pocukrujeme.

Radinne

ecepty

https://www.helencinopeceni.cz/



https://www.helencinopeceni.cz/
https://www.helencinopeceni.cz/

