Tvarohovi Sneci

Ingredience

250 g polohrubé mouky

150 g masla

250 g Cerstvého tvarohu

1 vanilkovy cukr

% kypticiho prasku do peciva

Napl#

80 g mouckového cukru

80 g mletych vlasskych ofechl

60 g kandované pomerancové klry nebo kandovaného ovoce
strouhand klira z % citronu

% IZicky mleté skofice

Poleva

140 g mouckového cukru
40 ml citronové stavy

Dokonceni
40 g masla

Postup

Ze vSech surovin vypracujeme tésto, které nechdme v lednici hodinu odpocinout.

Tésto rozvalime do tvaru obdélnika a potfeme rozpusténym maslem. Posypeme smési z cukru,

ofech(, pomerancové kury, citronové kiry a skofice.

Svineme do zavinu a noZzem nakrajime kolecka 1 az 1,5 cm Siroka.

Klademe na plech vyloZeny pecicim papirem a ve stfedné vyhiaté troubé peceme asi 20 minut na 180

°C.

Po vychladnuti potfeme polevou, kterou pfipravime vyslehanim mouckového cukru a citronové

3

Stavy.



Rozinkové rezy

Ingredience

5 vajec

130 g mouckového cukru

20 g kakaa

150 g mletych vlasskych ofecht
150 g nakrajenych rozinek

70 ml rumu

50 g polohrubé mouky

3 IZice horké vody

1 1Zzicka kypficiho prasku do peciva

Krém

80 g mouckového cukru
2 vejce

10 g kakaa

1 vanilkovy cukr

250 g masla

2 lzice rumu

Dokonceni

strouhana horka cokolada
Postup

Zloutky vy3lehame do pény s cukrem a vodou, pfiddme kakao smichané s ofechy a mouku
smichanou s kypficim praskem. Nakonec vmichdame rozinky i s rumem a uslehany snih
z bilkd.

Tésto rozetfeme na plech (rozmér 38 x 26 cm) vyloZeny pecicim papirem a ve stfedné
vyhtaté troubé na 180 °C peceme asi 20 minut.

Ve vodni lazni zahfivame vejce s obéma cukry a kakaem. Zahfivdame tak dlouho, dokud neni
smés horka a husta. Pfidame rum a nechame vychladnout.

Maslo vyslehdme do pény, pfiddme kakaovou smés a vyslehdame hladky krém.

Na vychladly piskot rozetfeme krém. Zdobime strouhanou ¢okoladou.



Rychly kokosovy kolac

Ingredience

400 g polohrubé mouky

150 g mletého kokosu

2 vanilkové cukry

250 g krupicového cukru

450 ml mléka

3 vejce

1 kyptici prasek do peciva

2 1Zicky strouhané Cerstvé nebo susené pomerancové kiry
Dokonceni

400 ml smetany ke Slehani

Postup

Kokos smichdme s jednim vanilkovym cukrem a 50 g krupicového cukru.

Polovinu smési rozloZime na plech (rozmér plechu 38 x 26 cm) vyloZeny pecicim papirem.

Vejce vyslehame do pény se 200 g krupicového cukru a 1 vanilkovym cukrem. Pfidame
mléko, pomerancovou klru, mouku smichanou s kypficim praskem, promichame a nalijeme
na sypkou smés. Posypeme zbytkem suché smési.

Ve stfedné vyhraté troubé na 180 °C peceme asi 30 minut.
Ihned po vytazeni z trouby polijeme povrch fezu smetanou.

Po vychladnuti krajime.



