Bananovy chlebicek

Ingredience

240 g polohrubé mouky

100 g mouckového cukru

2 vétsi rozmackané banany

2 Izice mletych vlasskych ofech(
1 IZice rozinek

2 vejce

100 g masla

1kypfici prasek do peciva
Spetka soli

Dokonceni

mouckovy cukr

Postup

Maslo utfeme s cukrem, pfidame vejce, banany, ofechy, rozinky a mouku smichanou se soli a
praskem do peciva.

Tésto vlijeme do maslem vymazané a moukou vysypané chlebickové formy a v predem vyhraté
troubé na 170 °C peceme asi 40 minut.

Vychladly chlebic¢ek vyklopime z formy, pocukrujeme, nakrajime a podavame.



Repak

Ingredience

350 g uvarené Cervené fepy

10 g kakaa

100 g pomletych neloupanych mandli
3 vejce

150 g tekutého medu

100 g polohrubé mouky

40 ml oleje

Spetka soli

% kypficiho prasku do peciva

100 g sekané mlécné cokolady

Dokonceni

mouckovy cukr

Postup

Uvarenou Cervenou fepu rozmixujeme, dame do misy a pfidame ostatni suroviny. Vse dikladné
promichame. Nalijeme do vymazané a moukou vysypané chlebic¢kové formy (rozmér 23 x 10 cm).

Ve stfedné vyhtaté troubé peceme asi 45 minut na 170 °C.

Po vychladnuti vyklopime a pocukrujeme, nebo mizeme polit cokoladovou polevou a posypat
nasekanymi mandlemi.



Babovka z cukety

Ingredience

500 g nastrouhané cukety
3 vejce

160 g mouckového cukru
200 ml oleje

1 IZicka jedlé sody

1 1Zicka mleté skofice

100 g susenych Svestek
80 g liskovych ofechl
360 g polohrubé mouky

1 vanilkovy cukr

1 kyptici prasek do peciva
10 g kakaa

Dokonceni

mouckovy cukr

Postup

Liskové ofechy nasekdme a susené Svestky nakrdjime na malé kousky. Pfiddme ostatni suroviny a vse
smichame.

Tésto vylijeme do tukem vymazané a moukou vysypané babovkové formy. PeCeme ve stiedné
vyhiaté troubé na 170 °C asi 1 hodinu.

Po vychladnuti babovku vyklopime a pocukrujeme, nebo polejeme ¢okolddovou polevou a posypeme
sekanymi ofechy.



Ctvero ro¢nich obdobi JARO - LETO - PODZIM - ZIMA

Vanocéni kouzleni
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